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EFECTO DE LA ACTINIDINA SOBRE LA
DIGESTION DE LAS PROTEINAS GASTRICAS?

Meétodo:

Se incubo una serie de fuentes comunes de proteina derivadas de
la soja, la carne, la leche y los cereales con un extracto de kiwi que
contenia actinidina y pepsina con un pH de 1,9 (una simulacion de la
digestion gastrica en los humanos).

Resultados:
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EFECTOS DE LA ACTINIDINA SOBRE LA
DIGESTION DE LAS PROTEINAS EN EL
INTESTINO DELGADO*

Metodo:

Se incubaron proteinas de un amplio abanico de fuentes con
la presencia o ausencia de actinidina (con pepsina con un pH
equivalente al del estomago), y luego se repitio anadiendo

pancreatina (con un pH equivalente al del intestino delgado).

Resultados:
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